
CHÂTEAU PENEAU - CUVÉE TRADITION 
ROUGE 2019

Appellation : Cadillac Côtes de Bordeaux

Cépages : 60% merlot, 30% cabernet, 10% malbec

Vieillissement : 12 mois en foudre de chêne

Conditionnement : carton

Dégustation : 

Rouge sombre, rubis, profond, belle prestance aux larmes de
glycérol, généreuses. Au nez de sous-bois exotiques, bois de
santal, réglisse, pin, champignons. Le goût est vif, franc, cerise
noire, fruits noirs, myrtilles, mûres. Finale longue, tanins
fondus, châtaigne.

Récompenses :

 87 points par 
« This ripe, juicy wine is packed with red fruit. Its tannins are 
already soft, suggesting it will age quickly. With its crisp 
aftertaste and plenty of fruitiness, it will be best from 2019”

 Médaille d’Argent Guilbert & Gaillard 2014
Médaille d’Or au Concours International de Lyon 2012 Selection 

par le Guide DVE (millésime 2014 et 2015 : 86/100) Note de 
dégustation 15,75/20 par le magazine « Terre de vins »

Bouteille : 75 cl ou 150 cl – Mis en bouteille au château - Alcool : 12,5 % vol


