
CHÂTEAU PENEAU CLAIRET DES 1ÈRES PALOMBES

2019

Appellation : Bordeaux

Cépages : 100% cabernet franc

Particularité : Vin rouge écoulé avant la fin de la 
fermentation

Conditionnement : carton

Dégustation : 

Vin traditionnel bordelais et historiquement appelé 
« claret ». Couleur rubis, clair, rouge à fragrances rosées, 
suaves, de grenade, de pêche de vigne. Au goût franc, de 
cabernet, airelle, Cranberry. Un vin rafraichissant et 
généreux, parfait pour un barbecue, un repas champêtre.

Récompenses :

Sélection Guide DVE (2019)
Médaillé par « Flavours of France » millésime 2011

Bouteille : 75 cl – Mis en bouteille au château - Alcool : 12,5% vol


